
 

 

 

Rezept für Salzteig: 

Zuerst braucht man 2 Becher voll mit Mehl. Danach 

nimmt man noch 1 Becher mit Salz dazu. Dann kippt 

ihr die 2 Becher mit Mehl und den 1 Becher mit Salz 

in eine Schüssel und gibt etwas Wasser dazu. Ihr 

könnt auch eine andere Methode auswählen, wie z.B.:  

1 und einen halben Becher Mehl, ein halben Becher 

mit Stärke und einen Becher mit Salz. Natürlich muss 

wieder etwas Wasser dazu gemischt werden. Zum 

Schluss muss man den Salzteig noch zu einer Wurst 

rollen und dann immer zusammen falten, so dass sie 

dicker wird. Und dann nur noch den Osterhasen bauen 

und ihn in dem Ofen bei niedriger Temperatur  

2 Stunden backen lassen. Und dann habt ihr einen 

schönen Osterhasen zum Verschenken oder als Deko. 

 

 

Mit Salzteig einen 

Osterhasen basteln 
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